
CENTRO
RICERCHE
PRODUZIONI
ANIMALI

 P R O G R A M M A

Partecipazione libera previa registrazione
entro le ore 13:00 di mercoledì 24 gennaio 2024

Combinazione di strategie tecnologiche
e di analisi sensoriale per la
valorizzazione dei prodotti
agroalimentari

WORKSHOP

Processi
Alimentari

Tecnopolo di Reggio Emilia - Piazzale Europa, 1 (RE)
Giovedì 25 gennaio 2024 ore 9:30

Divulgazione a cura di CRPA Soc. Cons. p. A. Autorità di Gestione: Direzione Agricoltura,
caccia e pesca della Regione Emilia-Romagna. Tipo di operazione 1.2.01 - Sostegno ad
attività dimostrative e azioni di informazione - Focus Area P3A - Filiera agroalimentare e
produzioni di qualità.  Progetto:"AGROVAL - Strategie per valorizzare i prodotti
agroalimentari orientate ad aumentare la competitività e individuare nuovi mercati".

INFO
Andrea Poluzzi
a.poluzzi@crpa.it
0522-1482482

Il progetto AGROVAL mira a
diffondere strategie per
incrementare la competitività
e la redditività del settore
agroalimentare emiliano
romagnolo nel rispetto della
sostenibilità. Mediante casi
reali sarà illustrato come,
attraverso lo studio del
processo e l'impiego di
tecnologie, sono stati messi a
punto prodotti innovativi in
grado di rispondere alle
aspettative nutrizionali e
salutistiche del consumatore
moderno. Seguirà una
sessione pratica che metterà
in evidenza le potenzialità
delle tecniche sensoriali nella
formulazione e promozione dei
nuovi prodotti.

Evento in collaborazione con i
piani di innovazione del PSR
2014-2020 della Regione
Emilia-Romagna - Mis. 16.2.01:
“PIÙ VALORE PR” e "HEALTHY
FRUIT & VEGETABLE".

09:30
Registrazione dei partecipanti

09:45 Interventi
Saluti di benvenuto ed apertura lavori
Marina ARIAS - Regione Emilia-Romagna

Esperienze di sinergia tra tecniche produttive e
approcci sensoriali per la formulazione di
prodotti in linea con le tendenze di consumo:

Parmigiano Reggiano iposodico
Elena BORTOLAZZO - CRPA scpa

Bevande proteiche ad elevato valore biologico
Valeria MUSI - CRPA scpa

Puree di frutta lavorate a freddo
Anna GARAVALDI - CRPA scpa

10:30 Applicazione di tecniche sensoriali a casi
di studio

12:30 Dibattito e conclusione lavoriL'evento attribuisce crediti
formativi per l'Ordine dei
Tecnologi Alimentari
Lombardia e Liguria: 3 CFP.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdVhZE6ZAiGgr0rEfYh1onIHxzR9sMSG8bjZ8UbPSkZeSLyrw/viewform?usp=sf_link

