
CONVEGNO DI APERTURA – TOMATO WORLD 2020 

"La valorizzazione della produzione italiana di qualità  
nel mercato globale" 

Piacenza giovedì 20 febbraio ore 10,00 

AUDITORIUM – CENTRO FIERISTICO PIACENZA EXPO 

Presiede i lavori Tiberio Rabboni 
 

Ore 10:00 
Saluti del Sindaco di Piacenza, Patrizia Barbieri 

 

Ore 10:15 
La produzione 2019 nel Nord Italia 

Maria Chiara Cavallo, (OI Pomodoro da Industria Nord Italia) 
 

Ore 10.30 
Produzione europea e mondiale: dati 2019 e scenari 2020 

Antonio Casana, (Tomato Europe) 
 

Ore 11:00 
La parola ai protagonisti intervistati  

dal giornalista di Terra e Vita Lorenzo Tosi 
 

Bruna Saviotti (Anicav) 
Gianmario Bosoni (Confapindustria) 

Paolo Voltini (Consorzio Casalasco del Pomodoro) 
Filippo Arata (OP Ainpo) 

Gianni Brusatassi (OP Asipo) 
Luca Artioli (OP Apo Conerpo) 

Marco Crotti (Coldiretti) 
Fabio Girometta (Cia) 

Fabrizio Marzano (Confagricoltura) 
 

Ore 12:30 
Intervento conclusivo 

il Ministero dell'Agricoltura è stato invitato a svolgere l'intervento conclusivo 
 

LA PARTECIPAZIONE È LIBERA CON REGISTRAZIONE SUL SITO  
O PRESSO LA RECEPTION DELLA FIERA 

www.tomatoworld.it  



 
 
"LE EMERGENZE FITOSANITARIE NEL NORD ITALIA: 

Ragnetto rosso e Ralstonia solanacearum" 

TOMATO WORLD - 20 FEBBRAIO 2020 - ore 14:30  
SALA B – CENTRO FIERISTICO – PIACENZA EXPO 

14:30 Interventi di apertura 

Tiberio Rabboni (OI Pomodoro da Industria Nord Italia) 
Marco Crotti (Consorzio Agrario Terrepadane) 
 
14:50 La strategia regionale 
Stefano Boncompagni (Dirigente Fitosanitario Regione Emilia-Romagna) 
 
Ragnetto rosso 
15:15 La difesa nei disciplinari di Produzione Integrata 
Bruno Chiusa (Consorzio Fitosanitario di Piacenza) 
Ivo Rovetto (Sagea) 
 
15:30 La Lotta biologica con fitoseidi nel piacentino 
Rocchina Tiso (Fitosanitario Regione Emilia-Romagna) 
Ruggero Colla (Consorzio Fitosanitario di Piacenza) 
 
16:00 La Biologia dei fitoseidi 
Stefano Foschi (Bioplanet) 
 
16:15 Il progetto PSR IDRA 
Emanuele Mazzoni (Università Sacro Cuore di Piacenza) 
 
Ralstonia solanaceurum 
16:30 Attività di monitoraggio 2019 e 2020 
Chiara Delvago (Fitosanitario Regione Emilia-Romagna) 
 
16:45 Sanificazione Impianti di trasformazione 
Sandei Luca (SSICA) 
 
17:00 I fondi di mutualizzazione 
Stefano Cavanna (Condifesa Piacenza) 
 
17:15 Chiusura lavori 
 
 
 
PARTECIPAZIONE LIBERA CON REGISTRAZIONE SUL SITO www.tomatoworld.it  
O PRESSO LA RECEPTION DELLA FIERA 



TOMATO WORLD 
Piacenza Expo 

  
21 febbraio 2020 

ore 10,00 
AUDITORIUM 

  

POMODORO, BENE COMUNE 
Una storia, un territorio, un valore aggiunto 

  
modera Gaetano Rizzuto, già direttore di Libertà 

  
Indirizzi di saluto 

Giuseppe Cavalli – Amministratore Unico di Piacenza Expo 
  

programma 
  

Pomodoro, volano dell'economia territoriale 
Paolo Sckokai, direttore Dipartimento di Economia Agraria Università Cattolica 

del Sacro Cuore 
  

Quando l'acqua genera crescita 
Fausto Zermani, presidente Consorzio di Bonifica di Piacenza 

  
La tecnologia grande alleata della produzione: un esempio 

Bruno Garavelli, Xnext s.r.l. 
  

Le strategie di branding per il pomodoro 
Edoardo Fornari, Università Cattolica del Sacro Cuore 

  
Pomodoro e salute 

Fabio Fornari, gastroenterologo 
 

Un convegno per conoscere, apprezzare, individuare i valori 
di una produzione storica del territorio 

 
LA PARTECIPAZIONE È LIBERA CON REGISTRAZIONE SUL SITO O PRESSO LA 

RECEPTION DELLA FIERA 
 

www.tomatoworld.it 
 
 

 



TOMATO WORLD 2020 
Piacenza Expo 

  
SALA B  

21 FEBBRAIO 2020 - ore 14,00 
 

 
 

Future Farm 
Innovazione tecnologica e sostenibilità per 

l'azienda agricola 
 

modera Francesco Timpano, Università Cattolica del Sacro Cuore 
 

La ricerca scientifica sempre più vicina ai campi 
Testimonianze dal mondo delle aziende 

 
 

Opportunità regionali e servizi di supporto locali per progetti innovativi e start up 
Luca Piccinno ART-ER Area S3 

 
Startup e progetti innovativi si presentano 

 
 

IL PROGETTO FUTURE FARM DI PIACENZA EXPO 
 

 
 

 
LA PARTECIPAZIONE È LIBERA CON REGISTRAZIONE SUL SITO O PRESSO LA 

RECEPTION DELLA FIERA 
 

www.tomatoworld.it 
 
 

 


