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IL POTENZIALE DI MERCATO 
DEI PRODOTTI FERMENTATI



Potenziale di mercato dei prodotti Fermentati

Vedi mercati esteri

C’è Fermento



Analisi da google trends «Fermentazione»

Potenziale di mercato dei prodotti Fermentati

C’è Fermento



C’è Fermento

Analisi da google trends «Fermentazione

Potenziale di mercato dei prodotti Fermentati in ITALIA



Fonte: Food Magazine/NielsenIQ

Trend GDO Confetture

C’è Fermento



C’è Fermento

Trend GDO

Fonte: Food Magazine/NielsenIQ



Aggiornamento

Potenziale di mercato dei prodotti Fermentati

Sui Trend degli ultimi anni pesa la  difficile situazione Socio-Economica

• Prezzi del vetro
• Prezzi dell’energia
• Disponibilità  delle Materie Prime
• Incertezza nel Consumatore
• Tendenze inflattive

Portano, dal lato produttivo ad un aumento dei prezzi e compressione dei margini, e una 
contrazione dei volumi e frammentazione d’acquisto dal lato dei mercati.

Tendenza del consumatore al risparmio, ma anche alla ricerca di prodotti salutistici

Vedremo poi se i risultati dell’indagine condotta sul consumatore, ci confermano queste indicazioni



Aggiornamento

Ipotesi di linee di sviluppo 

o Ipotizzando un succo+polpa:
o Mela / Albicocca / Nettarina
o Mela + lampone

❖ con quale grammatura?
❖ 200 -250 ml vetro , ma anche 100/150 se 

sfruttiamo l’opzione Doypack. 

❖ a quale prezzo al pezzo (range min-max)
❖ 1,60 – 2,50 

❖ a quale prezzo al kg (range min max.)
❖ 8 -12 

❖ Claim :
❖ Focus sul contenuto di zuccheri
❖ Succo e polpa

o Ipotizzando una composta :
o Nettarina
o Lampone

❖ con quale grammatura?
❖ 200 -250 gr

❖ a quale prezzo al pezzo al consumo
(range min-max)

3,80 – 5,20 € Nettarina
2,80 – 3,10 € Lampone

❖ a quale prezzo al kg al consumo 
(range min max.)

15,00 – 17,50 € Nettarina
17,50 – 20,00 € Lampone

❖ Claim :
❖ Focus sul contenuto di zuccheri
❖ «ricco di ..  »
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