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WP1 Messa a punto, validazione e collaudo di tecnologie 
casearie a latte caprino ed erbe spontanee campane con 
potere coagulante.

WP2 Messa a punto e validazione di formaggi caprini arricchiti 
in oli essenziali da piante.

WP3 Cosmetici 100% naturali a base di siero caprino ed estratti 
di erbe officinali

WP4 Valutazione della qualità dei prodotti innovativi

WP5 Creazione di un packaging innovativo ecosostenibile

WP6 Diffusione dei risultati

ATTIVITA’SVOLTE



IL PROGETTO IN SINTESI

Identificazione delle specie 
spontanee  con caratteristiche 

coagulanti, antiossidanti e 
batteriostatiche

Coltivazione Integrazione della 
razione delle  capre 
con erbe officinali

Produzione 
formaggi arricchiti 

e innovativi

Caratterizzazione delle 
proprietà  

nutraceutiche

Cosmetici 100% naturali a 
base di siero caprino ed 
estratti di erbe officinali 

Packaging 100% 
ecosostenibileDivulgazione

www.caprinierbosi.it



WP1 Messa a punto, validazione e collaudo di 
tecnologie casearie a latte caprino ed erbe spontanee 

campane con potere coagulante- produzione di 
formaggi caprini con coagulanti vegetali, da impiegare 

in alternativa ai cagli animali.

Urtica dioica L.

Teucrium chamaedrys L. Galium aparine L. Galium verum L

Chelidonium majus LSilybum marianum l



WP1 Messa a punto, validazione e collaudo di 
tecnologie casearie a latte caprino ed erbe spontanee 

campane con potere coagulante- produzione di 
formaggi caprini con coagulanti vegetali, da impiegare 

in alternativa ai cagli animali.

Proprietà reologiche del latte (r, k20, a30) e classe di attitudine alla coagulazione per estratti vegetali 
a due dosi rispetto al caglio di vitello 



WP2 Messa a punto e validazione 
di formaggi caprini arricchiti in oli 

essenziali da piante.

Il partner Elody ha fornito le erbe aromatiche disidratate coltivate presso la propria azienda in 
Pontecagnano Faiano (Sa) da destinare all’ alimentazione delle capre e per l’estrazione degli oli 

essenziali

Coltivazione Fienagione delle erbe aromatiche Supplemento alla razione



WP2 Messa a punto e validazione di 
formaggi caprini arricchiti in oli 

essenziali da piante aromatiche.
.

TRE GRUPPI DI ALIMENTAZIONE 
GRUPPO 1 - Controllo
fieno ad libitum, 1 kg di mix di mangime al giorno (mais 30%, crusca 10 %, orzo 15%, polpa bietola 15%, fave 20%, avena 10%)

GRUPPO 2 - Basilico
fieno ad libitum, 1 kg di mix di mangime al giorno (mais 30%, crusca 10 %, orzo 15%, polpa bietola 15%, fave 20%, avena 10%), 100 g di 
basilico disidratato

GRUPPO 3 - Maggiorana
fieno ad libitum, 1 kg di mix di mangime al giorno (mais 30%, crusca 10 %, orzo 15%, polpa bietola 15%, fave 20%, avena 10%), 100 g di 
maggiorana disidratata



WP2 Messa a punto e validazione di 
formaggi caprini arricchiti in oli 

essenziali da piante.

SVILUPPO DI N°2 TECNOLOGIE  DI CASEIFICAZIONE INNOVATIVE

1) Cacio ricotta arricchito in oli essenziali
2) Formaggio spalmabile arricchito in oli 
essenziali



WP3 Cosmetici 100% naturali a base di siero 
caprino ed estratti di erbe officinali

.

Realizzazione di cosmetici a base di siero residuo della caseificazione con 
aggiunti oli essenziali di lavanda e ginestra cilentana.

Prototipi dei cosmetici 
a base di siero caprino:

✓ crema mani
✓ crema viso
✓ crema rassodante

nelle 2 profumazioni 
Lavanda e Ginestra



WP4 Valutazione della qualità 
dei prodotti innovativi

.

1) Estrazione oli essenziali in corrente di vapore 2) Oli essenziali

3)Analisi GC-MS per la 
caratterizzazione delle 
componenti principali e 
metaboliti secondari delle 
specie aromatiche di 
interesse



WP4 Valutazione della qualità 
dei prodotti innovativi

.

Valutazione caratteristiche organolettiche dei 
formaggi innovativi mediante panel test



WP4 Valutazione della qualità 
dei prodotti innovativi

.



WP4 Valutazione della qualità 
dei prodotti innovativi

.

Attività probiotica
Microrganismi (soprattutto batteri) viventi e attivi con 
effetto positivo sulla salute dell’organismo, rafforzando in 
particolare l'ecosistema intestinale.
Attività prebiotica
Presenza di sostanze non digeribili contenute in natura in 
alcuni alimenti 
Attività antiossidante
DPPH, FRAP, ABTS
Polifenoli totali
Acidi grassi saturi e mono e poli-insaturi



WP5 Creazione di un packaging 
innovativo ecosostenibile

.

1) Coppetta in C/PAP 81 materiale definito 
poliaccoppiato a prevalenza carta

2) Coppetta in cera d’api per formaggio 
spalmabile

4) ‘’Smart Pack’’per cacio ricotta con oli essenziali

3) Pack per cacio ricotta+ olio EVO e paglia 

Azione batteriostatica dello ‘’Smart Pack’’con 0,02%  olio essenziale 
di Melissa  (a sinistra) e controllo ( a destra)



WP6 Diffusione dei risultati.

Sito web 
www.caprinierbosi.it

Social Network Fiere del settore



WP6 Diffusione dei risultati.

Riviste Scientifiche e Congressi 
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Grazie per l’attenzione
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