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La logistica

Termine greco: "logikos" e verbo "legein"

O R I G  I N E E D E V  O L  U Z I O  N E

"L'insieme delle attività 

organizzative, gestionali e 

strategiche che governano 

nell'azienda i flussi di materiali e le 

relative informazioni, dalle origini 

presso i fornitori, fino alla consegna 

dei prodotti finiti ai clienti e al 

servizio p o st - vendita" www.ailog.it

D E F I N I Z I O  N E

Campo militare Alessandro Magno e 

Giulio cesare

Due guerre mondiali

Campo industriale anni 60'

anni 80'

http://www.ailog.it/


Short Food Supply Chain(SFSC)
Reg. 1305/2013: "Una filiera che coinvolge un numero limitato di operatori economici, 

impegnati nella cooperazione, nello sviluppo economico locale e nelle strette relazioni 

geografiche e sociali tra produttori, trasformatori e consumatori"

STRENGTHS

Stagionalità 

Freschezza 

Genuità 

Territorialià 

Sostenibilità

WEAKNESS

Volumi e varietà ridotti 

Difficoltà organizzative 

Barriere di tipo logistico 

Risorse e capacità di 

espansione limitate



La logist ica come v incolo 

per le att iv i tà d i  f i l iera

Se la filiera non è sostenibile dal punto di 
vista logistico, essa non verrà implementata

Esempi di logistica non economicamente sostenibile:
• Trasporto prodotto fresco su lunghe distanze

• Tracciabilità singola confezione

• Recupero di piccoli volumi di food waste

• Consegna porta a porta del fresco

4



Progetto 

Foodride

O  B I E T T I V O

P R O  D O  T T I

C  A R A T T E R I S  T I C  H E

Generare una filiera 

B2B di prossimità, che 

metta in 

comunicazione diretta 

il comportato agricolo 

con i settori della 

ristorazione, ricezione 

e turistico.

Ortofrutticoli

Di origine animale

Ristoratori dispongono di 

prodotti  freschi del 

territorio

Valorizzazione delle 

materie prime agricole 

Struttura distributiva che 

imita le grandi filiere

No negozi perché 
sono in concorrenza 
con questa filiera



Struttura della fi l iera per il caso di studio

42 Ristoranti

Hub logistico

Savigliano (CN)

10 Aziende agricole

App

Gestione ordini

Tracciabilità e 

rintracciabilità

distribuzione 

confezionamento 

flusso di informazioni



Analisi del fabbisogno delle attività ristorative

42 Ristoranti

Gruppo 1 (R01-R21) Gruppo 2 (R22-R42)

Menù 1 Menù 2
Antipasti 

Primi 

Secondi 

Dolci

Ipotesi:

grammature

La clientela sceglie 1 antipasto, o un primo o un secondo, la metà un dolce 

Pasti venduti al giorno da ogni ristorante ( 3 0 - 4 0 - 50)

Quante volte ogni piatto viene scelto

grammature

+ 20%+ 20%



n° pasti/giorni

Esempio menù 2 per i ristoranti R22-R24

Tot. 3 0



Quantità totali in grammi di ciascuna materia prima per i 

ristoranti da R22 a R42 da consegnare ogni 2 giorni

Unità di carico

8 kg di prodotto
56,6 kg (56,6kg / 8kg) 7,08 kg 7 cassette



Dettaglio fermate tratta A

Tratte di ritiro A  (R01-R21) 
e B (R22-R42)

Aziende agricole -  Centro logistico



Tratta C

109 km

Costo: 65,70 euro

Durata: 9  h e 35 minuti

Tratta D

125 km

Costo: 75,10 euro

Durata: 9  h e 4 4  minuti

Tratte di consegna C  (R01-R21) e D  (R22-R42)
Centro logistico -  Ristoranti



Modi f i ca  al le tratte di consegna C e D
Tratta C

Tratta D

rimossi 3 ristoranti (R11-R12-R16)

rimossi 4  ristoranti (R21-R22-R23-R28)

Tratta C Tratta D



Aggiornamento delle tratte
carico 

scarico

Tratta C Tratta D

8 h e 23 minuti 7 h e 41 minuti



Costi dello scenario proposto
Costo logistico flat-rate: 0,49 euro/kg

• 0,10€/kg per spese aggiuntive (sostituzione autisti, lavaggio 
cassette ecc.)

• INCIDENZA DEL COSTO LOGISTICO

• Prodotti ortofrutticoli Formaggi e latticini Prodotti carnei

12% 5% 4%

Tratte di ritiro

0,18 €/kg

01 0 2

Tratte di consegna

0,16 €/kg

0 3

Assemblaggio ordini

0,05 €/kg



n° di ristoranti

Scenario OTTIMISTICO

volumi di materia prime

Costi  di distribuzione < 15%

Struttura logistica organizzata applicata ad un contesto locale

Ogni giorno una tratta di ritiro ed una di consegna

Conclusioni

Produttori 

Ristoratori

canale di vendita alternativo 

prodotti freschi del territorio

Impiego di:
2 dipendenti full-time (autisti)

1 dipendente part-time (confezionamento)



Grazie per l'attenzione

Remigio.berruto@unito.it
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