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Suoli e distretti viticoli toscani: 58 Denominazioni
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Codice Nome Clima Suoli

35.7 Aree più elevate dell'Appennino settentrionale Mediterraneo Cambisols, Leptosols, Podzols and Regosols

60.4 Dorsali antiappenniniche toscane Mediterraneo Cambisols, Luvisols and Leptosols

60.7 Pianure costiere tirreniche dell'Italia centrale e colline incluse Mediterraneo Cambisols, Luvisol  and  Fluvisol

61.3 Colline dell'Italia centrale e meridionale su sedimenti pliocenici e pleistocenici Mediterraneo Cambisols and Regosols, with Vertisols

64.4 Versilia e pianure interne della Toscana, Umbria e Lazio Mediterraneo Cambisols and Fluvisols, with Luvisols and Vertisols

78.2 Appennino settentrionale e centrale Apenninico Regosols and Cambisols



Suoli e distretti viticoli del Chianti Classico
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Suoli e distretti viticoli del Chianti Classico
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Quote: 200 - 530 m slm

23 profili

69 campioni di suolo

15 Tipologie pedologiche 
consociate (su 54, intera 
toscana)

6 Terroir:

Connato (CNN1)

Fienile (FIE1)

Giaccai (GCC1)

Sommaia (SOM1)

Villa (VIL1)

Verrazzano (VRZ1)

Suoli e distretti viticoli di Montefioralle
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Suoli e distretti viticoli di Montefioralle
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VIL1

P18 – Villa (VIL1):
Suoli franchi (a
medio impasto),
calcarei,
moderatamente ben
drenati con
limitazioni radicali da
contatto litico

EpiStagnic
EndoLeptic Cambisols
(WRB, 2014)

P12 - Connato 
(CNN1): Suoli in 
franco sabbiosi, 
moderatamente 
calcarei,  
profondi.

Calcaric Fluvisols
(WRB, 2014)
Fluventic 
Haplustepts
coarse-loamy, 
mixed, thermic 
(USDA, 2003)

CNN1



I terroir di Montefioralle: Caratteri pedologici
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Suoli e distretti viticoli di Petra 
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Quote: 20 - 150 m slm

9 nuovi profili

36 campioni di suolo

Tipologie pedologiche: 21 
(Sottounità)

6 Unità tipologiche di 
suolo:

Cantina

La Villa

Poggio Avvoltoio

Poggio Gennaio

San Frediano

Sant’Aurora



Suoli e distretti viticoli di Petra 

9

P31
SAN FREDIANO
(MERLOT)
Suoli franco argillosi
sabbiosi (medio
impasto), non
calcarei, profondi,
moderatamente ben
drenati con limitazioni
radicali da
compattazione

Endostagnic Luvisols
(WRB, 2014)

P29
POGGIO AVVOLTOIO
(CABERNET FRANC):
Suoli franco argillosi
sabbiosi (medio
impasto), fortemente
calcarei in profondità,
profondi,
moderatamente ben
drenati con limitazioni
radicali da chimismo
sfavorevole

Haplic Calcisols
(Stagnic) (WRB, 2014)



I terroir di Petra: Caratteri enologici



I terroir di Montefioralle: Caratteri organolettici dei vini
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Degustazione di chianti classico nell’ambito di Montefioralle Divino 
2022 prodotto da 6 aziende della Associazione. 66 schede compilate 
da Sommelier e Ricercatori.
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Grazie!!!


