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La trasformazione del latte di Ottonese, 
caratteristiche tecnologiche: i prodotti e 

la loro potenzialità
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Caratteristiche tecnologiche del latte

• Resa casearia standard 

• Tempo ottimale di taglio della cagliata
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La resa casearia
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Rese casearie standard

Impianto 
CRPA

ToT

Resa casearia 
sperimentale

Protocollo sviluppato da CRPA

Consente determinare:

- Resa casearia standard
- Tempo Ottimale di Taglio (ToT)
- Consistenza del coagulo

Stabilire una «graduatoria» delle rese per 
valutare le potenzialità di diversi lotti di latte
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In concreto 

• 36 campioni di latte di massa di razza Ottonese dal 2018 fino 2020
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Risultati
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Trasformazione del latte

Prodotti 
latt-cas
freschi

Composizione del 
latte: grasso - caseina

Caratteristiche 
nutrizionali del latte

Caratteristiche 
tecnologiche del 

latte

Impianti/attrezzatura
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Trasformazione del latte

Volumi di latte ridotti e variabili Attrezzatura / impianti

Attrezzatura per produrre diversi 
prodotti, in spazio ridotto e con 
capacità variabile
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Formaggio fresco a pasta acida

Latte intero di razza Ottonese pastorizzato

Lunga acidificazione che dura fino a 12 ore a carico di 
microrganismi mesofili. 

Il siero si separa tramite la filtrazione in fagotti di tela o 

attraverso centrifugazione.

La cagliata risultante è friabile 
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Formaggio a pasta molle

Latte intero di razza Ottonese pastorizzato

Fermenti lattici termofili liofilizzati e 

Coagulazione a 37°C  con caglio di vitello. 

Rottura della cagliata in cubi di circa 4 cm di lato

Maturazione in cella climatica a 5°C per 7 giorni

Formaggio senza crosta, umido e cremoso.
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Formaggio semi molle a breve stagionatura

Latte intero di razza Ottonese pastorizzato

Starter fermenti termofili ottenuti da siero innesto e 
caglio di vitello. 

Formaggio è stato stagionato a 18°C in cella 
climatica 

Prodotto finale di colore giallo chiaro, 

con una crosta molto sottile 

e di consistenza elastica. 
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Alcune considerazioni

• Il latte delle bovine di razza Ottonese dell’Azienda Delmolino
presenta delle caratteristiche idonee per la trasformazione casearia,

• La produzione di yogurt potrebbe essere un’alternativa interessante 
per la trasformazione a scala aziendale,

• Sarebbe necessario approfondire aspetti economici e di mercato.
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Grazie per l’attenzione!

http://convenient.crpa.it/

Titolo relazione presentata


